
FESTIVAL FRANCIACORTA
A PERUGIA
8 maggio 2023 
Posta Donini
Via Deruta, 43, San Martino In Campo (PG)

Banco d’assaggio
 16:00 • 21:00  Percorso di degustazione dedicato al Franciacorta e
 alle sue diverse sfumature e interpretazioni. 

Modalità d’ingresso
 16:00 • 18:00 INGRESSO RISERVATO A STAMPA E OPERATORI
 Accredito online al sito: http://franciacorta.eventbrite.it 

 18:00 • 21:00 APERTURA AL PUBBLICO
 Intero: biglietto d’ingresso al pubblico € 20
 Ridotto: biglietto d’ingresso ridotto € 15
 (per soci AIS, FISAR, Fondazione Italiana Sommelier, ONAV, Slow Food)  
 I biglietti d’ingresso sono disponibili sul sito http://franciacorta.eventbrite.it

Cantine presenti
ANTICA FRATTA • BARONE PIZZINI • BERLUCCHI GUIDO • BOSIO • CA' DEL BOSCO
CANTINA CHIARA ZILIANI • CENTINARI • COLA BATTISTA • CORTE AURA • FERGHETTINA 
F R E C C I A N E R A  F R AT E L L I  B E R L U C C H I  •  I B A R I S È I  •  L A  M O N T I N A  •  L A  TO R R E
MARCHESI ANTINORI TENUTA MONTENISA • MIRABELLA • MONTE ROSSA • MONZIO COMPAGNONI 
QUADRA • RICCI CURBASTRO • RONCO CALINO • SANTA LUCIA • SANTUS • TENUTA MARTINELLI 
TURRA • VILLA FRANCIACORTA 

Seminari di degustazione
Durante il Festival, alle ore 17.00 e alle ore 19.00, si terranno due masterclass di approfondimento
“La Franciacorta e le sue espressioni: un viaggio emozionale attraverso le sue tipologie” condotte da 
Bruno Petronilli, direttore e giornalista di James Magazine e Pietro Marchi, presidente AIS Umbria.

Per partecipare è necessaria la registrazione sul sito http://franciacorta.eventbrite.it

info@franciacorta.wine - www.franciacorta.wine


