VENERDI 26 DICEMBRE

S Stefano




Il salmone e le insalate

Centrifuga di frutta e verdure di stagione
Misticanza, puntarelle, melograna e acciughe
Salmone marinato “gravlax”

Patate americane e barbabietola

Banco dei salumi e formaggi
con focaccia calda

Bresaola con nostrano in scaglie

Bagel con tacchino e avocado agli agrumi

Primo sale, salva cremasco ed erborinato delle valli
con le nostre marmellate senapate

Il nostro club sandwiches

Dolce

Pancake e golden syrup
Apple pie

Tronchetto natalizio
Panettone e Pandoro Bossola

Cioccolata calda

3

[’angolo delle uova

Uovo poche
Uovo alla benedettina con muffin e pancetta
Omelette al formaggio

Omelette al prosciutto cotto e spinacini

Banco dei caldi
Quiche con pancetta e brie
Torte di verdura

Raclette con patate bollite
Pizza patate e scamorza

English roastbeef con Yorkshire pudding e gravy sauce

[ vini
Proposte vini al bicchiere:

€ 8,00 Franciacorta Brut € 5,50 bianco/rosso

*Caffé, succhi di frutta,

acqua minerale e vini esclusi
da scegliere alla carta oppure
al bicchiere

COSTO DEL MENU*

50€ A PERSONA

by
Villa Calim




